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Seguranca alimentar, eficiéncia e qualidade consistente!!!!

Bem, isso é familiar para a maioria dos fabricantes de
salame. Hoje, a maioria dos fabricantes enfrenta desafios
sérios a medida que eles se empenham constantemente em
desenvolver produtos estaveis e seguros, otimizar o uso da
matéria-prima e os custos de fabricagdo, € a0 mesmo tempo,
proporcionar aos consumidores produtos seguros e apreciados
por seu sabor, textura e cor condizentes.

As culturas cdrneas da Chr. Hansen tém um extenso
histérico de proporcionar essas caracteristicas, € com a nova
linha Bactoflavor® Flora Italia ndo ¢é diferente. Na verdade, a
selegio abrangente de uma série de bactérias identificou uma
combinagio de cepas que era melhor do que a maioria das
culturas cérneas atualmente oferecidas a inddstria da carne.

A Bactoflavor® Flora Italia ¢ caracterizada:

* Pela rapida acidificagdo em uma produgédo segura e de

excelente qualidade microbiolGgica.

* Sem comprometer a cor e 0 aroma, gragas as cepas de

Staphylococcus muito mais ativas e resistentes ao pH.

* Pela robustez que garante a repetibilidade, independen-

temente da qualidade da matéria-prima.
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Fig. I. Pelas curvas de acidificacdo de culturas de rapida fermentacdo
em uma matriz de carne a 24o0C.

* Uma nova cepa de L. sakei, atende as exigéncias do con-
sumidor em relacdo a nuances de sabor mais doce e ndo
picante tipico dos suaves produtos italianos.

Agora, a Chr. Hansen langa também o SafePro Flora Italia
LC para fornecer uma barreira extra de seguranga alimentar,

afim de minimizar o risco de crescimento da bactéria Listeria
monocytogenes. -
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Fig. 2. Pontuacdo geral do sabor das salsichas/salame fermentados com
Bactoflavor® Flora Italia ou outras culturas iniciadoras no mercado
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